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Negros 0 0 0,0 0,0 Crl8: 31
Parcialmente negro 0 0 0,0 0,0 Crl7: 26
Agrio 0 0 0,0 0,0 Cr16: 12
Agrio parcial 0 0 0,0 0,0 Cr15: 7
Cereza seca 0 0 0,0 0,0 Crl4: 0
Dafiado por hongos 1] 1] 0,0 0,0 Crl3: 0
Brocado severo 0 0 0,0 0,0 Cri2: 0
Brocado leve 6 0,6 0,3 0,1 Fondo: 0
Pergamino 0 0 0,0 0,0 Criba Media: 17,5
Flotador 1] 1] 0,0 0,0
Inmaduros 1] 0 0,0 0,0 I:l 11,40%
Arrugado 1] 1] 0,0 0,0
Partidos, mordidos o cortados 9 1,8 0,4 0,1
Cascara 0 0 0,0 0,0
Conchas 0 1] 0,0 0,0
Materia extraiia 0 0,0 0,0
Total 15 2,4 0,7 0,2
} } BRASILENA Iv
Flores Chocolate Débil Delicada Redondo Brillante Intenso
Hierba Caramelo Moderado Moderada Delicado Espumoso Moderado
Fruta Fruta Largo Alta Ligero Muy limpia Leve
Nuez Nuez Redondo Media-alta Medio Limpia
Caramelo Hierba Corto Media Completo Amargo
Chocolate Vegetal Astringente Media-baja Pesado Astringente
Vainilla Flores Baja Suave Terroso
Especias Citrico Cremoso Sucio
Madera Saco Aceitoso Leve sucio
Citrico Homogéneo Estructurado
Humo Jugoso Aguado
Fruto Seco Complejo Plano
Fruto seco Pobre
Madera
Ahumado
Fragancia ¥ Aroma
g Sabor
Bebida limpia y homogénea. Acidez citrica media. Café floral con final dulce.
Notas a cacao y vainilla. Café redondo. Taza Lism,;ia Post-gusto
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